
Beef Cheek Gyoza Guancia di manzo brasato,  burro teriyaki e fondo di manzo* 13  (1,2,4,5,6,7,8,10,11,13,14)

Pork Dim Sum  Maialino brasato, “Sando” Special Sauce* 12  (1,2,4,5,6,8,10,11,14)

Kuruma Ebi Gyoza  Ravioli di gambero, guancia di maialino, latte di cocco e salsa Laksa* 12  (1,2,4,5,8,9,11)

SNACK

Edamame  Fagioli di soia al vapore e sale maldon* 5 (14,11,12) 

Salmon Sticky Rice Battuto di salmone, wasabi mayo, sesame salad* 9 (1,3,4,5,6,8,11) 

Tuna Sticky Rice Battuto di tonno rosso, mayo ponzu, teriyaki home-made e porro fritto* 9 (1,3,4,5,6,8,11) 

Spring Rolls Croccante pasta sottile fritta, ripieno di verdure, mayo yuzu wasabi e sweet chilli* 6 (1,3,4,5,8,11) 

Tortillas Nikkei al salmone sashimi di salmone, spuma avocado, baby gem, cipolla pickle, aji sauce* 12 (1,4,7,10,12) 

I CRUDI DELLO CHEF

Tuna Tataki Tataki di tonno rosso, dressing al tartufo, aji sauce e caviale Baikalldi soi* 17 (4,5,6,10,11,12) 

Usuzukuri Tiradito Vinaigrette agli agrumi, peperoncino dolce, pickled purple cabbage e olio verdedi soi* 12 (2,4,8,9,10,11,12) 

Salmon Avo tartare Carpaccio di avocado, ginger shoyu, mayo yuzu* 13 (3,4,5,6,11,12) 

Nikkei Octopus Polpo rosticciato, letche de tigre alle olive, avocado aburi e olio verdedi soi* 14 (1,4,5,6,8,9,11,12) 

Red Prawn Gambero rosso Mazara del Vallo, mayo crostacei, green curry, kropuk, lime e olio verde * di *+ 19 (1,2,3,5,6,8,11) 

NIGIRI

Salmone  Scozzese Superior* 5 (1,4) 

Tonno Rosso Mediterraneo* 6 (1,4) 

Spigola di Gaeta* 5 (1,4) 

Otoro | Chutoro di Tonno del Mediterraneo* 7 (1,4) 

Ricciola Ikejime* 7 (1,4) 

SASHIMI

Chef Omakase* Selezione di sashimi e nigiri del nostro Sushimaster in base alle disponibilità di 
                                   mercato 12 pz 28 | 20 pz 38 (1,2,4,6,8,9,10)  

Otoro Gunkan Aburi * Otoro di salmone flambè, teriyaki spicy mayo e peperoncino dolce* 10 (1,2,3,4,5,6,9,10)

 

2 pezzi 

Salmone  Scozzese Superior * 10 (1,4)

Tonno Rosso Mediterraneo* 11 (1,4)

Spigola di Gaeta* 10 (1,4)

Otoro | Chutoro di Tonno del Mediterraneo* 12 (1,4)

Ricciola Locale | Hamachi* 12 (1,4)

5 pezzi 

BAO 

Taco Bao Polpo rosticciato, mayo kimchi, tamarindo e ishikura* 5  (1,2,3,4,5,7,8,11)

Char sui Pork Belly Brioche al vapore tostata, pancia di maialino brasata e chef sauce* 5  (1,2,3,4,5,6,7,8,12)

BaoBun al sesamo Pollo croccante, salsa piperade, baby gem* 5  (1,2,5,7,8,9,11)

RAVIOLI 

TEMPURA

Tempura di Gamberi Ebi Sweet Chilli* 14 (1,2,4,5,8,11)

Tempura Green Fiori di zucca, friggiteli, shiso, nori, maio aioli al pepe rosa e brittle * 11  (1,3,5,10,11 )

Polp-ette di polpo croccanti, chef sauce* 14  (1,2,3,4,5,6,8,10,11,14)



MAKI

Salmon Lover Tartare di salmone, avocado, mayo al lime e mandorle* 12 (1,2,3,4,5,6,8,10,11)

Dragon Roll Gambero in tempura, avocado, mayo e teriyaki al sesamo* 11 (1,2,3,4,5,6,9,10,11)

Acevicado Tartare di ricciola, battuto di ricciola, salsa acevicado e chips di patata dolce* 14 (1,2,3,4,5,6,9,11)

Aji Tuna Ebi Gambero in tempura, top di tonno, avocado, aji sauce e arare* 14 (1,2,4,5,10,11)

Seabass crunch  Spigola in tempura, asparagi piastrati, battuto di spigola, tzaziki sauce* 16 (1,2,4,5,7,11)

California Granceola, avocado, salmone piccante, kataifi croccante* 13 (1,2,3,4,5,6,9,10,11)

Rock’n Roll Gambero in tempura, avocado, battuto di salmone, kinzami e teriyaki* 13 (1,2,4,5,6,9,10,11)

Truffle Tuna Tartare di tonno, ponzu al tartufo e scaglie di tartufo estivo* 13 (1,2,3,4,5,6,9,11)

Nojo Roll Gambero in tempura, top di gamberi rossi e mayo al mango* 17 (1,2,3,5,6,11)

Kataifi maki Hosomaki in pasta kataifi ripieno di salmone, top di formaggio e battuto di salmone* 12 (1,2,4,5,6,7,11,12)

MAIN COURSES

Gindara Filetto di black cod, purea di sedano rapa, beurre noisette* 30 (2,4,5,6,7,8,9,11)

Seabass Butterfly Spigola cotta ai carboni e vellutata di ratatouille 26 (1,4,5,10,11,12)

Polpo Oriental Style tentacoli di polpo, salsa piperade, mayo yuzu wasabi, semi di sesamo e insalatina* 27 (1,2,3,4,5,6,9,11,12,14)

Black Angus Yakiniku & Radici Glassato con salsa yakiniku home made, barbabietola in consistenze, 

emulsione al dragoncello* 28 (1,3,5,6,8,9,10,11,12)

Galletto in ghisa Laccatura miele e kanzuri e insalatina di peperoncino dolce* 24 (5,6,10,11)

Stir - Fry Verdure di stagione saltate al wok* 6 (1,5,6,9,11)

Miso Aubergine Melanzana arrostita alla brace, sumiso* 6 (1,5,6,11,13)

Misticanza Salad “Clapi”  Misticanza, olive, ravanello, aji sauce, daikon pickle, cetriolini pickle, datterino* 9 (6,9,10,11,12)

Riso bianco al Vapore* 5 (1,11)

DESSERTS

Nojo Snickers Ganache al cioccolato, biscotto alle arachidi, crema meringata e caramello salato* 9 (5,7,8)

Lemon Tart Lemon Crud, meringa flambè e sorbetto al lampone* 9 (1,3,6,7,8) 

Manghito Ganache al mango e passion fruit, cuore al mango e menta, crumble ai tre agrumi e 
 sorbetto al passion fruit* 13(1,3,7,8) 

Cotton JAPAN    Cake Soffice dolce come una nuvola a scelta tra:
                                   Nutella e perle croccanti di cioccolato 11 ( 1,3,6,7,10) 

                                   Chantilly alle fragole e fragole marinate 12 (1,3,6,7,10) 

Fruit Nojo & Mochi Frutta mista, frutti di bosco, varietà di mochi e cioccolato caldo* 15 (1,2,3,6,7,8,11) 

Sorbetto allo yozu* 5 (1,3,7,8) 

Sorbetto allo yozu con aggiunta di prosecco o vodka *7 (1,3,7,8) 

Allergeni: Nei nostri prodotti possono essere presenti degli allergeni, per qualsiasi informazione rivolgersi al personale di servizio. Si avvisa la gentile clientela che in alcuni piatti e bevande preparati e somministrati in questo esercizio, sono contenuti ingredienti e 
coadiuvanti considerati allergeni. Elenco degli ingredienti considerati allergeni: 1. Cereali contenenti glutine ( grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati); 2. Crostacei e derivati; 3. Uova e derivati; 4. Pesce e derivati; 5. Arachidi e derivati; 6.Soia e 
derivati; 7. Latte e derivati; 8. Frutta con guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi);9. Sedano e derivati; 10. Senape e derivati; 11. Sesamo e derivati; 12. Anidride solforosa e sol�ti in concentrazione superiore a 10mg/kg o mg/l; 13. Lupini e derivati; 14. 
Molluschi e derivati. I prodotti contrassegnati (*) possono essere abbattuti o surgelati.Viene utilizzata la dicitura “conforme alle prescrizioni del regolamento CE 853/2004, allegato VIII, Capitolo 3, Lettera D”.

8 pezzi 

Wantan Mee Noodles home made con manzo, gamberi, verdure al wok e oyster sauce* 19 (1,2,4,5,6,9,10,11)

N°35c Spaghetti di soia, gamberi, verdure e umami sauce* 16 (1,2,4,5,6,8,9,11,12,14)

XO Special Rice Pollo, gamberi e verdurine croccanti* 18 (1,2,3,4,5,6,8,9,10,11,14)

SIDES


